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Ojczysty - dodaj do ulubionych / Ciekawostki jezykowe

Na KORZENNA nute

Dlaczego przyprawy KORZENNE nazywamy

s E g 5 przyprawami KORZENNYMI albo KORZENIAMI?
° . : Przeciez cynamon to kora cynamonowca, a hie zaden
. korzen. Gatka muszkatotowa to nasionko
@ . . muszkatotowca, podobnie zresztg jak pieprz, ktéry jest
. nasionkiem rosliny o tej samej nazwie. Liscie laurowe
PP SPY . (dawniej zwane bobkowymj) to nic innego jak Ii§'cie
OJCZYSTY-DODA ] lauru, czyli wawrzynu, z ktérego wyplatano wiehce

na skronie bohateréw. Gozdziki to paki kwiatowe
drzewa goZdzikowego, a szafran to stupki kwiatéw
pewnego gatunku krokusa. Jedynie imbir i kurkuma to
SN - . - kfacza, a wiec - z grubsza rzecz ujmujac - co$ na ksztatt
korzeni.

Jest bardzo prawdopodobne, Ze to wiasnie kigcze
imbiru, sprowadzane na nasze ziemie, odkad zaczelisSmy
utrzymywac kontakty handlowe z krajami i narodami
basenu Morza Srédziemnego, dato poczatek nazwie
KORZENIE w znaczeniu ‘aromatyczne rosliny
przyprawowe lub aromatyczne przyprawy sprowadzane
z krajéw potudniowych’.

W dawnej Polsce ziotolecznictwo byto w zasadzie
podstawowg formg zwalczania choréb i przeciwdziatania
im. Kfgcza wielu roslin leczniczych byty wykorzystywane
stosunkowo powszechnie i na duzg skale. W stowniku
Lindego znajdziemy takie okreslenia, jak SIARKOWY
albo SIARCZYSTY KORZEN i JELENI albo SARNI KORZEN
(gorycznik), KORZEN WOMITOWY (ktéry$ z gatunkéw
wiciokrzewu, wywotujacy wymioty), KORZEN
ARCHANIELSKI (arcydziegiel), KORZEN BIALY (ceruaria
alba), KORZEN FIOLKOWY (kosaciec), KORZEN LILIOWY
(ktgcze ktéregos z gatunkéw mieczyka), SLODKI
KORZEN (trudno okresli¢, jaka roéline tak nazywano),
KORZEN OSTROMLECZNY (szcze¢ pospolita, dawniej
zwana morskg). Poniewaz dawniej w aptekach
kupowano zaréwno medykamenty (m.in. takie jak
wymienione wyzej KORZENIE), jak i przyprawy -

u Lindego ,,aptekarfkie wonne korzenie” - z czasem
znaczenie wyrazu KORZENIE przeniosto sie wtasnie

na te ,wonnosci aptekarskie”, ktérych godnym,

a zarazem jednym z pierwszych reprezentantéw byt
KORZEN IMBIRU (czyli ktacze imbiru).

Przyprawy KORZENNE byty to najdrozsze i najbardziej
pozadane przyprawy, sprowadzane z dalekich krajéw,

a dawna kuchnia polska - szlachecka - styneta miedzy
innymi z owych przypraw, ktérymi chetnie i mozliwie
suto przyprawiano wszelkie miesiwa (gtéwnie
dziczyzne), ale tez inne potrawy, w tym nawet ryby.
.Bez soli ryba, bez korzeni zwierzyna, nic nie jest” -
przytacza staropolskie powiedzenie Linde. A od
KORZENI powstat nie tylko przymiotnik KORZENNY, lecz
takze czasownik KORZENIC ‘przyprawia¢ korzeniami’.

DO ULUBIONYCH .

Wiecej na: www.jezykojczysty.pl www.facebook.com/jezykojczysty www.instagram.com/ojczysty _dodaj_do_ulubionych
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